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ReBreading
Rebranding chleba w celu poprawy jakosci produkcji i ograniczenia
marnotrawstwa zywnosci

Pierwsza Notatka Prasowa

O projekcie

ReBreading - Rebranding chleba w celu poprawy jakosci produkcji i ograniczenia marnotrawstwa
zywnosci to projekt Erasmus+ KA2 (numer projektu: 2021-1-LT01-KA220-VET-000034891),
ktory rozpoczat si¢ w lutym 2022 roku i bedzie trwat 24 miesiace.

Projekt ReBreading ma na celu wniesienie znaczacego wkladu w strategi¢ "Od pola do stotu
nakreslonga w Europejskim Zielonym Planie 1 przewiduje stworzenie nie tylko zrownowazonych,
ale takze nowych, zdrowszych i bardziej odzywczych opcji produkcji i konsumpcji chleba.
ReBreading dostarczy niezbednych narzedzi, know-how i zache¢t dla nowych profesjonalistow w
dziedzinie pieczywa, niedawno ukonczonych lub obecnych studentéw, ktorzy chcg pracowaé w
sektorze rzemieslniczego wypieku chleba, aby zard6wno odpowiedzie¢ na nowe wymagania rynku
pracy, jak i sta¢ si¢ agentami zielonej zmiany. Podkreslajac znaczenie zrozumienia sktadnikow i
przyjecia zrownowazonych metod produkcji, ReBreading ma na celu zmniejszenie
marnotrawstwa zywnosci i stawienie czota otytosci.

Grupa docelowa podejmie partycypacyjna Sciezke edukacyjna, aby wzmocni¢ swoje kompetencje
i zdoby¢ nowe, z ostatecznym celem wsparcia sektora piekarniczego, aby sta¢ si¢ "zielonymi"
agentami w swoim srodowisku pracy 1 wplyna¢ na nawyki konsumentéw. Wyzwaniem projektu
jest rozwigzanie problemu marnowania zywnosci, a jednoczesnie zapewnienie zdrowszych i
bardziej odzywczych opcji produkcji chleba. Dlatego do tego sektora nalezy coraz czgsciej
podchodzi¢ z mysla o wzbogaceniu dziedzictwa kulturowego 1 naturalnego.

Poprzez rebranding tozsamosci 1 podniesienie jakosci odzywczej produktow chlebowych, projekt
ma na celu:

- Zwigkszenie umiejetnosci zywieniowych, zielonych i zarzadzania profesjonalnego personelu i

studentow sektora piekarskiego.

- Dostarczenie wiedzy naukowej nowym specjalistom w dziedzinie piekarstwa na temat wartosci
odzywczej produktow piekarskich oraz tego, jak wyrabianie ciasta, fermentacja i inne techniki
mogg wptywac na ich jakosc¢.

- Wplywanie na zwyczaje konsumentow i podnoszenie "zielonej" §wiadomosci poprzez
dostarczanie im lokalnych, odzywczych i zdrowych produktoéw piekarniczych.

Wsparcie Komisji Europejskiej przy tworzeniu tej publikacji nie oznacza poparcia dla jej tresci, ktéra odzwierciedla jedynie
poglady autoréw, a Komisja nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek wykorzystanie informacji w niej zawartych.
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Grupami docelowymi projektu sa:
e Zawodowi piekarze, uczniowie lub niedawni absolwenci szkét piekarniczych
e Organizacje i nauczyciele VET, instytucje akademickie
¢ Organizacje pozarzadowe i wtadze lokalne

® Dietetycy, lekarze
Partnerstwo

Konsorcjum sktada si¢ z siedmiu organizacji partnerskich z sze$ciu krajow, ktére posiadaja
szeroka wiedz¢ i doswiadczenie zwigzane z zakresem i celami projektu Re-Breading oraz maja
zrdznicowany zasieg w swojej dzialalno$ci. Partnerzy ci reprezentuja rézne Srodowiska
geograficzne, spoteczne i edukacyjne, co pomoze zapewni¢ pomyslng realizacje projektu.
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Postepy w realizacji projektu

Jednym z kluczowych celow Re-Breading jest zaprojektowanie i opracowanie innowacyjnego
programu uczenia si¢ 1 budowania potencjatu, ktory bedzie odpowiadat na potrzeby potencjalnych
piekarzy-rzemieslnikow. W zwigzku z tym w kazdym kraju partnerskim (Litwa, Polska, Irlandia
Cypr, Grecja, Turcja) przeprowadzono badania i analiz¢ rynku chleba i pieczywa. Ponadto
zidentyfikowano zrownowazone praktyki i lokalne materiaty, jak rowniez tradycyjne produkty. W
oparciu o badania trwajg prace nad innowacyjnym programem szkoleniowym dotyczacym
marnotrawstwa zywnosci, jakosci i zywienia wéréd wyrobow piekarniczych.

Spotkania partnerow
Partnerzy spotkali si¢ na spotkaniu inaugurujagcym

projekt w lipcu 2022 roku w Atenach, w Grecji.
Omowili wstepne kroki projektu i ustalili pewne
kamienie milowe na kolejne miesigce.

Drugie spotkanie partnerow odbegdzie si¢ w marcu,
na Cyprze i zostang omowione postepy projektu,
jak réwniez zostanie sfinalizowany program
szkolenia dla zawodowych piekarzy.

Wsparcie Komisji Europejskiej przy tworzeniu tej publikacji nie oznacza poparcia dla jej tresci, ktéra odzwierciedla jedynie
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